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Unsere Empfehlungen | our recommendations

GieBerei Sprizz | Veltins Pils | Wasser | Maracujasaft EUR 3,40
GieBRerei Lemonade

Whiskey | Sprite | Lime Juice | Limette | Rosmarin EUR 8,-
Lillet Buck

Lillet Blanc | Ginger Ale | Lime Juice | Limette EUR 8,-
Apfelstrudel | Licor 43 | Apfelsaft | Orangensaft EUR 5,-
sanfter Engel | Vanilleeis | Orangensaft EUR5,-
beschwipster Engel | Vanilleeis | Orangensaft | Barcardi Rum EUR 8,-

Weinempfehlungen des Monats

Rotling suB, Weingut Hohn, Nahe 0,2l EUR 8,-
Langenlonsheimer Steinchen 0,75l EUR 29.-
Riesling suB, Weingut H6hn, Nahe 0,2l EUR 8 -
Guldentaler Schlosskapelle 0,75l EUR 29,-

KRAUTKRAMER'S

. WINZERGENUSS
fwﬁ 7% ﬂ/u/g/(/

Kaufen Sie 5 Flaschen Wein der Krautkramer Edition
,Oktavia - der Weisse Krautkramer" oder ,Oktav - der Rote Krautkramer*
& bekommen Sie eine Flasche geschenkt!

1 Flasche EUR 11,- | 6 Flaschen EUR 55,-

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen Sie gerne bei unseren Servicemitarbeitern erfragen!
You are welcome to ask our service staff about allergens and additives!
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Speisekarte | menu

Kohlrabi-Frischkasesuppe | Rote Bete Wiirfel
turnip cabbage & cream cheese soup | beetroot cubes

Dutzend Weinbergschnecken
WeiBwein-Knoblauch-Krautersauce | ButtercroGtons
dozen snails

white wine-garlic-herbssauce | Feta cheese | butter croutons

Italienischer Vorspeisenteller

Salami | Parma | Mozzarella | eingelegtes GemUse
Raucherlachs | Baguette | Aioli

Italian starter plate

salami | Parma ham | mozzarella | pickled vegetables
smoked salmon | baguette | aioli

Fettuccine
Tomaten-Chilisauce | Garnelen
Fettuccine

Tomato & chili sauce | shrimps

,Schmiedesalatteller” mit Caesar Dressing

Wildkrauter | gebratene Rinderstreifen | Krauterseitlinge
‘Blacksmith's salad plate” with Caesar dressing

wild herbs | fried beef strips | king oyster mushrooms

Flammkuchen Classic
Lauch | Speck

tarte classic

chive | bacon

Spaghetti | Linsenbolognese
spaghetti | lentils bolognaise

Gemusecurry
Basmati-Reis | Falafelballchen

vegetable curry
basmati rice | falafel balls

ganzer, rosa gebratener Kalbsriucken

(fr vier Personen | 45 Min. Zubereitungszeit)
Bratkartoffeln | Wildkrautersalat
Pfeffersauce | Sauce Bearnaise

whole medium rare saddle of veal

(for 4 person | 45 min. preparation time)

fried potatoes | wild herbs salad

pepper sauce | Bearnaise sauce
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EUR Q.-

EUR 12,-

EUR 16,-

EUR 21.-

EUR 21,-

EUR 16,-

EUR 16,-

FUR17,-

EUR 35,- p.P.



fur Ihr Lieblingsgericht | for your favorite dish

stellen Sie sich Ihr Lieblingsgericht mit Beilagen & Co. selbst zusammen

create your favorite dish with side dishes & more

-

Hauptgange | main dishes

~Kalbsschnitzel ,Burgenlander Art*
Schmand | Kase | Bergkrauter
veal escalope ,Burgenldnder style”
sour cream | cheese | mountain herbs

~»Kalbsbraten | Truffel-Senf Sauce
veal roast | truffle & mustard sauce

~Rumpsteak | Krauterbutter | rump steak | garlic butter

>Currywurst Special | GewUrzgurken | Rostzwiebeln
currywurst special | pickles | fried onions

~Park Cheeseburger
saftiges US-Rinderhacksteak | Bacon | Rostzwiebeln | Kase
Park cheeseburger

Juicy US-ground beef steak | bacon | fried onions | cheese

~hausgemachte gefullte Paprikaschote
Hackepeter | Tomaten-Feta Sauce
homemade filled bell pepper | minced raw meat | tomato-Feta sauce

~gebratenes Lachsfilet | Rahmspinat
fried salmon fillet | creamed spinach

EUR 26,-

EUR 20,-
EUR 31.-

EUR 10,-

EUR 20,-

EUR 16,-

EUR 25,-
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Gemusebeilagen | vegetables

~>Rahmspinat
creamed spinach

~>Beilagensalat
side salad

>Tomatensalat
tomato salad

jeleach EUR 6,-
~>gebratene Krauterseitlinge

fried king oyster mushrooms

~groBer Beilagensalat
large side salad

jeleach EUR 10,-

~>Pommes Frites
French fries

~>Spatzle
spaetzle

~Opa's Kartoffelrdsti
grandpa’s hash brows

> Bratkartoffeln
roasted potatoes

jeleach EUR 5,-

~>Krauterbutter
garlic butter

> Pfeffersauce
pepper sauce

Beilagen & Saucen | side dishes & sauces

jeleach EUR 350
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Schnitzel & Spareribs
schnitzel & spareribs

,Holsteiner" Krustchen

gebratener Speck | Spiegelei | Toast

‘Holsteiner Krustchen”

‘Krustchen” = a typical dish in the "Bergisches Land" region
contains a schnitzel topped with fried egg

roasted bacon | fried eqq | toast

.Nordsee" Schweineschnitzel

Shrimps | gratiniert mit Sauce Hollandaise
‘Nordsee" pork schnitzel

shrimps | gratinated with sauce Hollandaise

,Emilia-Romagna“ Cordon Rouge
Parmaschinken | Blauschimmelkase
‘Emilia-Romagna” Cordon Rouge
Parma ham | blue cheese

Sudsee" Hahnchenschnitzel
Gemusecurry

‘Sudsee’ chicken schnitzel
vegetable curry

Spareribs
Zwiebel-Honig-Knoblauch Glasur
spareribs

onion, honey & garlic glaze

Spareribs klassisch
BBQ-Sauce

classic spareribs
BBQ sauce

Beilagen kénnen Sie sich auf der Vorseite dazuwahlen.
You can order side dishes from the side before to your liking.
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EUR 16,-

EUR 24,-

EUR 20,-

EUR 18-

EUR 18,-

EUR 18-



Desserts | desserts

Kaiserschmarrn | Kirschkompott | Sahne
sweet cut-up pancake with raisins | cherry compote | whipped cream

Vanille-Spaghetti-Eis | Amarenakirschen
vanilla spaghetti ice cream | Amarena cherries

Apple Crumble | Vanilleeis
apple crumble | vanilla ice cream

warmes Kahlua-Toértchen | Sauce vom grinen Apfel
warm Kahlua tartles | green apple sauce

Nichts dabei? Lieber vegetarisch oder vegan? a

Viele Gerichte lassen sich schnell verwandeln.

Unsere Koche beraten Sie gern personlich.

You cannot make a choice? You prefer vegetarian or vegan? ﬂ
Many meals can be adapted for you.

Our chefs will be glad to give advice.

Digestif | digestif

Nonino Grappa Chardonnay 4cl

selbstgebranntes aus dem Munsterland
von der Feinbrennerei Sasse:

Sechser | Krauterlikor 2cl
Kakao | Nusslikor 2cl
Marille | Honig | Obstbrand 2cl
Cigar Special | Kornbrand 2cl
Lagerkorn 2cl
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EUR 10,-

EUR Q.-

EUR 12,-

EUR 12,-

EUR 8,50

EUR5,-
EUR 5,-
EUR 5,-
EUR 8,-

EUR 5,-



