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Unsere Empfehlungen | our recommendations
heiBer Hugo
hot hugo EUR 5,50
Gluhwein
mulled wine EUR 5,50
heiBe Whiskey Milch
hot whiskey milk EUR 6,-
Kakao mit Baileys | Sahne
cocoa with Baileys | cream EUR 6,-
Affogato
Espresso | Vanilleeis EUR 4,-
Weinempfehlungen des Monats
Rotling suB, Weingut Hohn, Nahe 0,2l EUR 8,-
Langenlonsheimer Steinchen 0,75l EUR 29,-
Riesling suB, Weingut Ho6hn, Nahe 0,2l EUR 8,-
Guldentaler Schlosskapelle 0,75l EUR 29,-

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen Sie gerne bei unseren Servicemitarbeitern erfragen!
You are welcome to ask our service staff about allergens and additives!
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fur Ihr Lieblingsgericht | for your favorite dish

Stellen Sie sich lhr Lieblingsgericht mit Beilagen & Co. selbst zusammen

create your favorite dish with side dishes & more

Main i\

gebratene Hahnchenbrust | Asiagemuse | Curry-Ingwer-Sauce
fried chicken breast | asian vegetables | curry-ginger-sauce EUR 16,-

Schweineschnitzel “Elsasser Art" | Lauch | Speck | Kase
pork schnitzel "Elsasser Art" | leek | bacon | cheese EUR 17,-

Rumpsteak | Krauterbutter
rump steak | herb butter EUR 32,-

Park Cheeseburger

saftiges US Rinderhacksteak | Bacon | Rostzwiebeln | Kase

park cheeseburger

juicy US ground beef steak | bacon | fried onions | cheese FUR 20.-

Bergische Bratwurst | Preiselbeer-Dijon-Sauce
bergisch bratwurst | cranberry-dijon-sauce EUR 10,-

gebratenes Lachsfilet | getruffelter Rahmwirsing

fried salmon fillet | truffled creamed savoy cabbage EUR 25,-
? SIes ¢ 10‘? z’ enles a%
¢ Bratkartoffeln fried potatoes e gebratene Champignons
e Pommes Frites french fries fried champignons
o Spatzle spaetzle e gratinierter Brokkoli
e Opas Kartoffelrosti gratinated broccoli
grandpas hash browns e Tomatensalat | rote Zwiebeln
jeEURS5, - tomatoe salad | red onions
e Beilagensalat | side salad
e Krauterbutter herb butter je EURB,-
e Hollandaise hollandaise
Jje EUR 4.- e groBer Beilagensalat | side salad
je EUR 10,-
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Menu | menu

Bergkrauter-Kartoffel-Suppe | Bergische Mettenden
mountain herb potato soup | regional sausage EUR 8 -

gerauchertes Entenbrust Tramezzini

Preiselbeer-Senfsauce | Rucola | roter Coleslaw | Spiegelei

smoked duck breast tramezzini

cranberry-mustard sauce | arugula | red coleslaw | fried egg EUR 15,-

Raucherlachs

Kartoffelrosti | Meerrettich-Avocado Creme

smoked salmon

hash browns | horseradish-avocado cream EUR 14,-

Spaghetti-Waldpilz-Carbonara

gebratene Rinderstreifen

spaghetti-wild mushroom-carbonara

fried beef strips EUR 23,-

Schmiedewildkrautersalatteller mit Caesar Dressing
wild herb salad platter with Caesar Dressing

e gebratene Hahnchenstreifen | Champignons
fried chicken strips | champignons

e Falafelballchen | Champignons
falafel balls | champignons EUR 19,-

Flammkuchen Klassisch | Speck | Lauch
tarte flambée classic | bacon | leek EUR 16 -

Gnocchi | Curry-Ingwer-Zitronengras-Sauce | Plant Based Chicken regan
Gnocchi | curry-ginger-lemongrass-sauce | pland based chicken EUR 18, -

Uberbackene Spaghetti | Linsenbolognaise vegan
baked spaghetti | lentil bolognaise EUR 16, -
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Desserts | desserts

Vanille-Spaghetti-Eis | Amarenakirschen
vanilla spaghetti ice cream | amarena cherries EUR Q-

Apfel-Crumble | Vanille Eis
apple-crumble | vanilla ice cream EUR 12,-

Kaiserschmarrn | Kirschkompott | Sahne
kaiserschmarrn | cherry compote | cream EUR 11,-

Pfannkuchen | Pflaumen-Zimt-Kompott | Eierlikér-Zabaione
pancakes | plum-cinnamon-compote | eggnog zabaione EUR 8,-

Nichts dabei? Lieber vegetarisch oder vegan?

Viele Gerichte lassen sich schnell verwandeln.

Unsere Koéche beraten Sie gern personlich.

You cannot make a choice? You prefer vegetarian or vegan?

Many meals can be adapted for you. Our chefs will be glad to give advice.

Digestif | digestif

Nonino Grappa Chardonnay 4cl EUR 8,50
selbstgebranntes aus dem Munsterland von der Feinbrennerei Sasse:

Sechser | Krauterlikor 2cl EUR5,-
Kakao | Nusslikor 2cl EUR5,-
Marille | Honig | Obstbrand 2cl EUR5,-
Cigar Special | Kornbrand 2cl EUR 8 -
Lagerkorn 2cl EUR5,-
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Dann wirden wir uns sehr tber
eine Google Bewertung freuen.

Lha you enjoy your megis 1hen we WoLl(

Einfach QR-Code scannen
und bewerten

n the QR code
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Gans & Wild
goose & game

Rote Beete Suppe | Ingwer-Leberknodel
beetroot soup | ginger-liver-dumplings

Uberbackenes Ganseleberragout
Kurbis | SUBkartoffel | Pflaume
gratinated goose liver ragout
pumpkin | sweet potato | plum

Gansebrust | Thymian-Honigkruste
Speck-Rosenkohl | KartoffelkloBe

goose breast | thyme-honey-crust

bacon brussels sprout | potato dumplings

geschmorte Entenkeule

Apfel-Rotkohl | SemmelkléBe | Pflaumensauce
braised duck leg

apple red cabbage | bread dumplings | plum sauce

Acker & Waldpfanne

Wildschweinmedaillons Uberbacken
Preiselbeer | Brie | Spatzle | Speck-Rosenkohl
field & forest pan

wild boar medallions

cranberry | brie | spaetzle | bacon brussels sprout

Hirschbraten vom Eifelhirsch

Hirsch-Schokoladensauce | Apfel-Rotkohl | Kartoffelkroketten

roast venison from the eifel region

venison-chocolate-sauce | apple red cabbage | potato croquettes

warmer Kasekuchen | Pflaumen-Zimt-Kompott
warm cheesecake | plum-cinnamon-compote

Ganze Gans (8 Stunden friher vorbestellen)
Fur zwei oder vier Personen

In acht Stunden servieren wir Ihnen eine knusprige Gans
mit Apfel-Rotkohl, Speck-Rosenkohl, Kartoffel- und SemmelkloBe,

BeifuB Sauce, Bratapfel und ein Glas Rotwein
whole goose (pre order 8h in advance)

for two or four people

in eight hours, we will serve you a crispy goose with

apple red cabbage, bacon brussels sprouts, potato and bread dumplings,
mugwort sauce, roasted apple and a glass of red wine
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EUR Q.-

EUR 10,-

EUR 34,-

EUR 19,-

EUR 24,-

EUR 26,-

EUR Q.-

p.P EUR 37.-
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